


VERANSTALTUNGSORTE & WEINGUTER

STANDOFFNUNGSZEITEN: Freitag 18:00-22:00 Uhr - Samstag 11:30-18:00 Uhr - Sonntag 11:30-18:00 Uhr

1. HOTEL RESTAURANT WEINGUT WEISBROD
Handkése mit Musik | Liptauer Brot | FleischkloBe mit
Meerrettich | KartoffelkloBe gefuillt mit Blut- und Leberwurst
auf Sauerkraut | Andi’s Flammlachs | Pfélzer Spezialitaten

2. WINZERHOF REHG
Feldklche: Panini Caprese (Tomate, Mozzarella und
grunes Pesto) | Panini Mediterran (Hirtenké&se, Oliven
und Tomaten) | Panini Pfalz (Saumagen, Réstzwiebeln und
Honig) | Spundekase mit Brezeln | KasespieBe | Vesperwurst

3. WEINBAR RINGS & SHERPAS KHANA
Nepalesisch — handgemacht! | Dal Bhat — Currys und Reis |
Momo - gedampfte Teigtaschen | Samosa - Frittiertes |
Espressobar | Macarons & Pralinen

4. WEINGUT OBERHOLZ & EISBLUME
Hausgemachte Zwiebelkuchen und neuer Wein |
Leckere Crépes suB und herzhaft | Germknddel mit
VanillesoBe | Picknickkorbchen (Brezel, Kasewdrfel
und PfefferbeiBer) | Chili con Carne | Kiirbiscremesuppe

5. WEINBAR REIBOLD & PHILIPPE JORGEL

Truffelpasta | Parmesanlaib | Triiffel | Clubsandwich |
Ravioli | Peccorino | Feige | Black Tiger Garnele | Espressobar

10.

WEINGUT LANGENWALTER-GAUGLITZ

SpieBbraten im Brotchen | Spanferkelkeule im Brotchen
mit Salat | Pfalzer Spezialitaten

WINZERHOF PIRMANN
Pfalzer Spezialitaten | Schweinemettbrétchen | Liptauerbrot |
Pommes | SpieB im Brotchen

WEIN- UND FERIENGUT ALTES LANDHAUS
GarnelenspieBe auf Farmsalat mit Baguette | Gebackener
Rieslingschinken mit Gurkensalat und Bratkartoffeln |

Pfélzer Spezialitaten | Lieblings-Creperie Nitsche | Kinderkarussell

WEINGUT KIRCHNER &
CATERING CHRISTIAN SPEETER

~Speeter Burger“ vom Pfalzer Weiderind | Gegrilltes Lachsfilet
mit mediterranem Bulgur Salat | Gratinierter Ziegenk&setaler
mit herbstlichem Salatbouquet und Granatapfelkerne |

2 gegrillte Bauernente mit Wildkrautersalat und Granat-
apfelkerne | Kaffee, Espresso und verschiedene Kuchen

MANDELHOF FAMILIE OBERHOLZ
Kartoffelpuffer mit Apfelmus

+ Offizielle Er6ffnung am
historischen Rathaus
Samstag 27.09.2025
um 11:30 Uhr durch

die Weinprinzessin

» Verkaufsoffener
Sonntag 28.09.2025
13:00-18:00 Uhr

zwischen Stand 6 und 7

Zu den Parkplatzen folgen Sie
bitte dem [2-Zeichen

DRK

[l Entlang der gesamten Wegstrecke

11. WEINGUT KREBS
Geflllte Pfalzer Kartoffeln mit Couscous und mariniertem
Rotkraut | Herbstliche Pasta mit Pilzen und Kirbis |
Pfélzer Spezialitaten mit Kastaniensenf

12. ALTSTADTHOF FREINSHEIM &
WEINKELLER SCHICK
Leckeres von PFALZERWiesen und dem Wald |
GROSSE und kleine regional rustikale Variationen in
warm und kalt aus der JAGERhand | WildBurger |
Pfalzer WILDSpezialitaten | KASEwiirfel

13. WEINGUT OSSWALD-GAUL
Die ,wilde Currywurst“ | Wildbratwurst im Weck | Wild-
saumagen im Weck | Obazda mit Brezel | Kasewdrfel

14. WEINGUT KREUZHOF GUTSAUSSCHANK
PLANWAGENFAHRTEN FAMILIE HERBEL
Dampfnudeln mit Vanille- oder WeinsoBe | Kartoffelsuppe
mit GemUse | Pfélzer Spezialitaten im Weck | Flammkuchen

15. WEIN- UND SEKTGUT KISSEL &
FABER CATERING/MILOT IMBISS
Austern verschiedener Herkunft mit Zitrone und Brioche |
Praline von der Entenleber | Cevapcici auf Brot mit
Spitzkohlsalat | Balkanburger

16. OBSTHOF SCHICK & ENGELHARDT’S
Apfelpfannkuchen

17.WEINGUT KASSNER-SIMON &
CATER KELLER
WinzerspieB mit Knobi-SoBe und Bratkartoffeln |
Tafelspitz mit MeerrettichsoBe und Bratkartoffeln |
Dornfelder Saft-Gulasch mit Bandnudeln |
Gebackene Blutwurst mit Apfelmus und Bratkartoffeln |
Spinatknddel mit Nussbutter und Parmesan

18. TSV 1885 FREINSHEIM - HSG ECKBACHTAL
Kaffee und selbstgemachte Kuchen und Torten



